FORST KRONEN

Gusto: Rotondo e moderatamente amaro.

Segni particolari: E’ una birra speciale, dal sapore pieno e aromatico
di malto, un colore giallo dorato e una leggera e fine nota di luppolo.
Nel retrogusto si avverte una lieve fragranza erbacea che, unitamente
ad un dolce ricordo sulle labbra, spinge irresistibilmente a
riassaporarla. Questa birra di antica ricetta rappresenta la
soddisfazione di ogni aspettativa del vero intenditore di birra.

Bicchieri: Un calice di vetro sottile e liscio a chiudere la cui forma
rastremata “alza” la schiuma, impedendole al tempo stesso di
traboccare.

Alcool: alc. 5.2 % vol.
Temperatura ideale:

6-8°C aroma:
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Kot > Gradevole, di elegante intensita.
rm——

Schiuma:

Fine, aderente e persistente.
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